
ΚΟΝΣΕΛΕ΢ Ι ΢ΠΤΡΟ΢ 



Ετερόκλητη ομάδα προϊόντων:  
- Χυμοί  
- Συμπυκνωμζνοι  
- Ραςτεριωμζνοι  
- Μθ-παςτεριωμζνοι (υπό κατάψυξθ για βιομθχανικι χριςθ) 

Χ Τ Μ Ο Ι  –  Α Ν Α Ψ Τ Κ Σ Ι Κ Α  

Διαφορετικζσ τεχνολογίεσ επεξεργαςίασ – ςυςκευαςίασ:  
- Κλαςςικι (hot filling) 
- Αςθπτικι (aseptic) 
- “Ψυχρι” (clean filled) 
- Υπερυψθλισ Ρίεςθσ (non thermal pasteurization) 

΢υντηρητικά:  
- Με ςυντθρθτικά 
- Χωρίσ ςυντθρθτικά  



Χ Τ Μ Ο Ι  –  Α Ν Α Ψ Τ Κ Σ Ι Κ Α  

Γενικά, αν και υπάρχουν εξαιρζςεισ, το pH των προϊόντων αυτϊν είναι χαμθλό, 
με αποτζλεςμα οι ομάδεσ μικροοργανιςμϊν που μποροφν να αναπτυχκοφν να 
είναι πολφ ςυγκεκριμζνεσ. Από τθν άλλθ πλευρά οι χαμθλζσ τιμζσ pH δεν δίνουν 
τθ δυνατότθτα να αναπτυχκοφν πακογόνα βακτιρια. 

 

 



Χ Τ Μ Ο Ι  –  Α Ν Α Ψ Τ Κ Σ Ι Κ Α  

Θα πρζπει να ςθμειωκεί ότι δεν δζχονται όλοι οι χυμοί 
κερμικι επεξεργαςία, οπότε θ υγιεινι των γραμμϊν 
παραγωγισ αλλά και θ ποιότθτα τθσ α’ φλθσ είναι 
κορυφαίασ ςθμαςίασ. Αυτοί οι χυμοί ςυμπυκνϊνονται 
και θ μειωμζνθ ενεργότθτα νεροφ aw, ςυχνά με 
κατάψυξθ ανάλογα και με το βακμό ςυμπφκνωςθσ,  
χρθςιμοποιοφνται ωσ αϋ φλθ για τθν παραγωγι χυμϊν.  

 

 
Ε Ι Δ Θ  Μ Ι Κ Ρ Ο Ο Ρ Γ Α Ν Ι ΢ Μ Ϊ Ν  Π Ο Τ  Α Ν Α Π Σ Τ ΢ ΢ Ο Ν ΣΑ Ι  

Ανάλογα με τισ περιςτάςεισ μπορεί να 
αναπτυχκοφν είτε βακτιρια είτε ηφμεσ ι και 
μφκθτεσ. Συχνά μπορεί να ςυνυπάρχουν με 
αποτζλεςμα να δυςκολεφει αρκετά θ επίλυςθ 
του ηθτιματοσ για τθν πρωταρχικι πθγι τθσ 
επιμόλυνςθσ.  



Ε ΙΔΘ  Η ΤΜΩΝ  ΠΟΤ  

ΑΛΛΟΙΩΝΟΤΝ  

ΗΤΜΕ΢ – ΔΕΙΚΣΕ΢ (ΠΝΑΚΑ΢Ι ΕΠΟΜΕΝΘ΢ ΔΙΑΦΑΝΕΙΑ΢) 

 
Ο μ ά δ α  I : Σε αυτι ανικουν ηφμεσ οι οποίεσ ωςμοανκεκτικζσ, με ιςχυρι ηυμωτικι 
ικανότθτα και αντοχι ςε ςυντθρθτικά (π.χ. Z. bailii).  
 
Ο μ ά δ α  I I : Στθν ομάδα αυτι ανικουν ηφμεσ που κεωρείται ότι θ παρουςία τουσ 
προκαλείται από αςτοχίεσ τθσ παραγωγικισ διαδικαςίασ, π.χ. ελλειμματικό ςε ςυντθρθτικό, 
μθ-ορκι παςτερίωςθ, διαρροι ςε ραφζσ  του περιζκτθ, πλθμελισ υγιεινι, κ.α.   
 
 Ο μ ά δ α  I I Ι : Στθν ομάδα αυτι ανικουν ηφμεσ που κεωρείται ότι θ παρουςία τουσ 
είναι ζνδειξθ κακισ υγιεινισ των γραμμϊν παραγωγισ. 
 
Ο μ ά δ α  I V : «ΞΕΝΕΣ ηφμεσ». Ρρόκειται περί ηυμϊν που θ παρουςία τουσ δεν 
δικαιολογείται από το περιβάλλον τθσ μονάδασ παραγωγισ.   

 
 



Ε ΙΔΘ  Η ΤΜΩΝ  



Ε ΙΔΘ  ΒΑΚΣΘΡΙΩΝ  

ΠΟΤ  ΑΛΛΟΙΩΝΟΤΝ  

΢τα είδη αυτά ανήκουν: Acetobacter, Alicyclobacillus*, Bacillus, Clostridium, 
Cluconobacter, Lactobacillus, Leuconostoc, Saccharobacter, Zymobacter, Zymomonas κ.α.  

Παραδείγματα: Alicyclobacillus acidoterrestris είναι 
κερμοανκεκτικό, ςπορογόνο βακτιριο. Εάν υπάρχει 
ςτθν αϋ φλθ και θ ψφξθ του χυμοφ είναι αργι, τα 
ςπόρια εκβλαςτάνουν με ότι αυτό ςυνεπάγεται. Θ 
παρουςία του αναςτζλλεται  με τθ χριςθ 
ςυντθρθτικϊν, τθν απαζρωςθ του χυμοφ ι τθν 
προςκικθ βιταμίνθσ C. Σε οριςμζνεσ περιπτϊςεισ τα 
φροφτα πριν τθν εκχφμωςθ πλζνονται με πολφ αραιό 
διάλυμα οξυηενζ ι χλωρίου. 



Ε ΙΔΘ  ΒΑΚΣΘΡΙΩΝ  

ΠΟΤ  ΑΛΛΟΙΩΝΟΤΝ  

΢τα είδη αυτά ανήκουν: Acetobacter, Alicyclobacillus*, Bacillus, Clostridium, Cluconobacter, 
Lactobacillus, Leuconostoc, Saccharobacter, Zymobacter, Zymomonas κ.α.  

Οριςμζνα είδθ Lactobacillus και Leuconostoc εάν αναπτυχκοφν ςε χυμοφσ προκαλοφν 
κ ό λ ω μ α  ενϊ ςτελζχθ Leuconostoc ςχθματίηουν γ λ ο ι ϊ δ θ  υ φ ι  λόγω τθσ παραγωγισ 
δεξτρανϊν . 

Άλλα είδθ Lactobacillus και Leuconostoc εάν αναπτυχκοφν ςε χυμοφσ μποροφν να 
μετατρζψουν το κιτρικό και το μαλικό οξφ ςε γαλακτικό και οξικό οξφ με τελικό αποτζλεςμα 
να χάνεται θ ευχάριςτθ χαρακτθριςτικά οξεία γεφςθ του χυμοφ (επίπεδη γεφςη) 

Επίςθσ ςτελζχθ Lb. fermentum και Leuc. mesenteroides ηυμϊνουν τα ςάκχαρα του χυμοφ ςε 
αικανόλθ, οξικό, διακετφλιο και ακετοίνθ  με παράλλθλθ παραγωγι CO2. 



Ε ΙΔΘ  ΜΤΚΘΣΩΝ  ΠΟΤ  

ΑΛΛΟΙΩΝΟΤΝ  

Μποροφν να βρεκοφν  ςτουσ χυμοφσ από επιμόλυνςθ των γραμμϊν παραγωγισ ι να 
αναπτυχκοφν μζςα ςτο προϊόν, μετά τθν επεξεργαςία.  
Αίτια ανάπτυξησ: διαρροι ςτθ ςυςκευαςία και ειςροι αζρα, αργι ψφξθ και εκβλάςτθςθ 
ςπορίων 

Χαρακηηριζηικά είδη μυκήηων: 

Aspergillus ochraceus, Aspergillus tamarii, Aspergillus flavus, Byssochlamys nivea, 
Byssochlamys fulva, Paecilomyces variotii, Neosartorya fischeri, Eupenicillium 
brefeldianum, Phialophora mustea, Talaromyces flavus, Talaromyces trachyspermus 
and Thermoascus aurantiacum, Penicillium notatum, Penicillium roquefortii and 
Cladosporum spp. 



Ρ α ρ ο υ ς ί α  ο ξ υ γ ό ν ο υ  και ανάλογα με τα 
χαρακτθριςτικά του προϊόντοσ κακϊσ και τισ ςυνκικεσ τα 
χαρακτθριςτικά τθσ αλλοίωςθσ μπορεί να είναι: 

 

 

Εμφανίηονται ςτθ 
ςυςκευαςία ολόκλθρα 
κομμάτια μφκθτα όπωσ - 
Penicillium,  
- Aspergillus,  
- Mucor και  
- Fusarium  

Γεφςθ ξυδιοφ ςθμαίνει ότι 
ζχουν αναπτυχκεί οξικά 
βακτιρια (Acetobacter). 

Μ Τ Κ Θ Σ Ε ΢  Β Α Κ Σ Θ Ρ Ι Α  

Υπάρχουν ηφμεσ που 
παρουςία οξυγόνου 
προκαλοφν κόλωμα και 
οξείδωςθ με παραγωγι CO2 
(διαφεφγει) και H2O 

Η Τ Μ Ε ΢  

Ε Μ Φ Α Ν Ι ΢ Θ  

Α Λ ΛΟ Ι Ω Μ Ε Ν Ω Ν  

Χ Τ Μ Ω Ν   



Α π ο υ ς ί α  ο ξ υ γ ό ν ο υ  και ανάλογα με τα 
χαρακτθριςτικά του προϊόντοσ κακϊσ και τισ ςυνκικεσ τα 
χαρακτθριςτικά τθσ αλλοίωςθσ μπορεί να είναι: 

 

 

Δεν εμφανίηονται  Αναπτφςςονται κυρίωσ 
Lactobacillus spp. και 
Leuconostoc spp. 
(προαιρετικά αναερόβια/ 
μικροαερόφιλα) 

Μ Τ Κ Θ Σ Ε ΢  Β Α Κ Σ Θ Ρ Ι Α  

Ηυμωτικόσ μεταβολιςμόσ 
οπότε παράγεται αλκοόλθ 
και CO2. 

Η Τ Μ Ε ΢  

Ε Μ Φ Α Ν Ι ΢ Θ  

Α Λ ΛΟ Ι Ω Μ Ε Ν Ω Ν  

Χ Τ Μ Ω Ν   



Διότι το CO2 χρθςιμοποιείται για τθν αναςτολι κυρίωσ των μυκιτων κακϊσ και 

των ηυμϊν ςε ςυνδυαςμό όμωσ με π ο λ φ  χ α μ θ λ ό  p H  (2.5 - 4.0)  και μερικζσ 

φορζσ με τθ χριςθ ς υ ν τ θ ρ θ τ ι κ ϊ ν  (ςορβικά )  

Από τισ φιάλεσ 

Από τον εξοπλιςμό 

Από τισ α’ φλεσ (ηάχαρθ – ιδιαίτερεσ προδιαγραφζσ)   

Π Θ Γ Ε ΢  Ε Π Ι Μ ΟΛΤ Ν ΢ Θ ΢  

Γ Ι ΑΣ Ι  Α Ε Ρ Ι ΟΤ Χ Α  ;  

- Σε αυτά περιλαμβάνονται «πορτοκαλάδεσ», «λεμονάδεσ», κ.α. ……..»   

Α Ε Ρ Ι ΟΤ Χ Α  Α Ν Α Ψ Τ Κ Σ Ι Κ Α  



Ζχουν υποςτεί παςτερίωςη και 

ςυνεπϊσ ζχουν επιβιϊςει 

θερμοάντοχα βακτήρια με 

«ψυχρότροφα» χαρακτθριςτικά 

κακϊσ και ςπόρια μυκήτων.  

ΟΙ ΧΥΜΟΙ Φ΢ΟΥΤΩΝ 

ΔΙΑΚ΢ΙΝΟΝΤΑΙ ΣΕ . . .  

Ζχουν υποςτεί υψηλή παςτερίωςη και 

ςυνεπϊσ ζχουν επιβιϊςει ςπόρια 

μυκήτων.  

Π Θ Γ Ε ΢  Ε Π Ι Μ Ο ΛΤ Ν ΢ Θ ΢  

Οι α ’  φ λ ε σ  και ο ε ξ ο π λ ι ς μ ό σ .  

 Τα φροφτα είναι επιβαρυμζνα με ηφμεσ κακϊσ και με μφκθτεσ ενϊ υπάρχουν και 

βακτιρια. Οι κερμικζσ επεξεργαςίεσ ζχουν ωσ ςτόχο κυρίωσ τθν αδρανοποίθςθ των ηυμϊν 

και των μυκιτων και δευτερευόντωσ από βακτιρια.  Πμωσ τα ςπόρια των μυκιτων 

επιβιϊνουν.  

ΧΤΜΟΙ ΨΤΓΕΙΟΤ ΧΤΜΟΙ «ΕΚΣΟ΢ ΨΤΓΕΙΟΤ»   


