Φυσικοχημικές Μετατροπές

&

Κατεργασίες Οίνων.

Άσκηση 3η
Έλεγχος Οξειδωσιμότητας Οίνων.

(Browning & Pinking test).
Σκοπός του έλεγχου.

Όλοι οι οίνοι, ανεξαρτήτως χρώματος, περιέχουν σε μικρότερο ή μεγαλύτερο βαθμό πολυφαινολικές ουσίες οξειδώσιμες κάτω από κατάλληλες συνθήκες θερμοκρασίας & οξυγόνωσης (Δυναμικό Red-ox).

Η οξείδωση των πολυφαινολών οδηγεί στην ποιοτική υποβάθμιση των οίνων, μία υποβάθμιση που εκφράζεται κυρίως μέσα από την αλλαγή του χρώματός τους. Το χρώμα των λευκών οίνων εκτρέπεται προς αποχρώσεις πορτοκαλί – καφέ (browning) ή ακόμα και ροζ (pinking), ενώ το χρώμα των ερυθρών οίνων βλέπει την έντασή του να μειώνεται γρήγορα και την απόχρωσή του να αυξάνεται καθώς το ερυθρό αντικαθίσταται σταδιακά από καφέ-κεραμιδί χροιές.

Γίνεται αντιληπτό ότι κάθε οίνος έχει διαφορετική συμπεριφορά απέναντι στο φαινόμενο της οξείδωσης και κατά συνέπεια και διαφορετικό βαθμό αντοχής. Ο συγκεκριμένος έλεγχος έχει ακριβώς σαν σκοπό να μας πληροφορήσει για τον βαθμό αντοχής του κάθε οίνου απέναντι στην οξείδωση και του συνεπακόλουθου κίνδυνου ποιοτικής υποβάθμισής του.

Βασική Αρχή του Έλεγχου.

Τα παρακάτω πρωτόκολλα ελέγχου τοποθετούν τον εξεταζόμενο οίνο σε ακραίες συνθήκες οξείδωσης (έντονη οξυγόνωση & υψηλές θερμοκρασίες) έτσι ώστε η γρήγορη εκδήλωση του προβλήματος και η ποσοτικοποίησή του να δώσουν στον οινολόγο τον απαραίτητο χρόνο αντίδρασης πριν την εμφιάλωση του προϊόντος.

Πρωτόκολλα Προληπτικού Ελέγχου.

Ι.
Λευκοί οίνοι

Ι.1
Browning test (Έλεγχος «Καφετιάσματος»).

1. Διήθηση 50 ml οίνου μέσω ηθμού 0,45μm. Εναλλακτικά στην διήθηση μπορούμε να φυγοκεντρήσουμε τον οίνο στις 5.000 rpm για 5 min. 

2. Μέτρηση της οπτικής πυκνότητας του διηθημένου οίνου στα 420 nm με κυψελίδα οπτικής διαδρομής 10 mm αφού προηγουμένως έχουμε μηδενίσει το φασματοφωτόμετρο (Auto Zero) με απιονισμένο νερό στο ίδιο μήκος κύματος και με την ίδια κυψελίδα. Έστω OD(420nm) = αο.

3. Σε ογκομετρικό κύλινδρο των 50 ml τοποθετούμε 25 ml διηθημένου (ή φυγοκεντρημένου) οίνου και τον οξυγονώνουμε ενεργά μέχρι κορεσμού σε Ο2 με διαρκή ροή ατμοσφαιρικού αέρα για 2 – 3 min.

4. Τοποθετούμε 20 ml του οξυγονωμένου οίνου σε δοκιμαστικό σωλήνα με βιδωτό πώμα και παρέμβυσμα Teflon και τον τοποθετούμε σε θερμοκλίβανο (ή σε heating block) στους 50οC.

5. Μετά από επτά ημέρες μετράμε πάλι την οπτικής πυκνότητας του οίνου στα 420 nm με κυψελίδα οπτικής διαδρομής 10 mm αφού προηγουμένως έχουμε μηδενίσει το φασματοφωτόμετρο (Auto Zero) με απιονισμένο νερό στο ίδιο μήκος κύματος και με την ίδια κυψελίδα. Έστω OD(420nm) = α1.

6. Δείκτης Browning = (α1- αο) x 1000

Ερμηνεία Αποτελέσματος

Γενικά τιμές μεγαλύτερες από 60 υποδηλώνουν έναν λευκό οίνο με μικρή αντιοξειδωτική αντοχή και συνεπώς ύποπτο ως προς την εμφάνιση του προβλήματος της οξείδωσης.

Ας σημειωθεί ότι η παραπάνω οριακή τιμή είναι βασισμένη σε στατιστικά δεδομένα και ως εκ τούτου είναι θεμιτό για κάθε οινοποιείο / ποικιλία / είδος οίνου να ελέγχεται και προσδιορίζεται η πλέον ενδεδειγμένη τιμή – όριο.

Σημείωση

Μία ταχεία παραλλαγή του παραπάνω ελέγχου βασίζεται στην καθημερινή μέτρηση της α1 τιμής. Ύποπτος για οξείδωση θεωρείται ένας λευκός οίνος όταν η τιμή α1 φτάσει στο 0,15 μέσα σε διάστημα 2-3 ημερών θέρμανσης ενώ αν αυτή ξεπεράσει το 0,2 τότε μπορούμε με βεβαιότητα να μιλήσουμε για έναν οξειδωτικά ασταθή οίνο.   

Ι.2
Pinking test (Έλεγχος «Ροδίσματος»).

1. Διήθηση 50 ml οίνου μέσω ηθμού 0,45 μm. Εναλλακτικά στην διήθηση μπορούμε να φυγοκεντρήσουμε τον οίνο στις 5.000 rpm για 5 min. 

2. Μέτρηση της οπτικής πυκνότητας του διηθημένου οίνου στα 520 nm με κυψελίδα οπτικής διαδρομής 10 mm αφού προηγουμένως έχουμε μηδενίσει το φασματοφωτόμετρο (Auto Zero) με απιονισμένο νερό στο ίδιο μήκος κύματος και με την ίδια κυψελίδα. Έστω OD(520nm) = αο.

3. Τοποθετούμε 20 ml του διηθημένου οίνου σε δοκιμαστικό σωλήνα, χωρητικότητας 50 ml, εφοδιασμένο με βιδωτό πώμα και παρέμβυσμα Teflon και προσθέτουμε 250 μl ενός υδατικού διαλύματος 0,3 % w/v H2O2. Αναμειγνύουμε και τοποθετούμε τον δοκιμαστικό σωλήνα στο σκοτάδι σε θερμοκρασία περιβάλλοντος (# 25,0οC).

4. Μετά από 24 ώρες μετράμε πάλι την οπτικής πυκνότητας του οίνου στα 520 nm με κυψελίδα οπτικής διαδρομής 10 mm αφού προηγουμένως έχουμε μηδενίσει το φασματοφωτόμετρο (Auto Zero) με απιονισμένο νερό στο ίδιο μήκος κύματος και με την ίδια κυψελίδα. Έστω OD(520nm) = α1.  

Ερμηνεία Αποτελέσματος

Γενικά αν καταγράψουμε τιμές α1 > αο  πρέπει να θεωρήσουμε τον λευκό οίνο ασταθή ως προς το φαινόμενο του pinking. Εναπόκειται στον οινολόγο να ορίσει τα όρια ανοχής κατά περίπτωση {π.χ. α1 > αο +( αο x 5%)} πέραν του οποίου αποφασίζει να εφαρμόσει προληπτικά μέτρα αντιοξειδωτικής προστασίας.   

ΙΙ.
Ερυθροί οίνοι

1. Τ                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                      οποθετούμε 30 ml διαυγούς ερυθρού οίνου σε γυάλινη φιάλη, χωρητικότητας 100 ml, εφοδιασμένη με βιδωτό πώμα και παρέμβυσμα Teflon και προσθέτουμε 1,0 ml ενός υδατικού διαλύματος SO2 συγκέντρωσης 1,0 g/l. Πωματίζουμε και αποθηκεύουμε στους 30,0οC.
2. Σε δεύτερη φιάλη των 100 ml τοποθετούμε 30 ml οίνου και τον οξυγονώνουμε ενεργά μέχρι κορεσμού σε Ο2 με διαρκή ροή ατμοσφαιρικού αέρα για 2 – 3 min. Πωματίζουμε και αποθηκεύουμε στους 30,0οC.
3. Μετά από 3 ημέρες καταγράφουμε τις διαφορές των δύο δειγμάτων σε χρωματικό & αρωματικό / γευστικό επίπεδο.
Ερμηνεία Αποτελέσματος

· Πολύ μικρές αλλαγές τόσο στο χρωματικό όσο και στο αρωματικό / γευστικό  επίπεδο του οξυγονωμένου δείγματος σηματοδοτούν έναν οξειδωτικά σταθερό οίνο.

· Μικρές αλλαγές στο χρωματικό και στο αρωματικό / γευστικό επίπεδο του οξυγονωμένου δείγματος με αναλλοίωτα όμως χαρακτηριστικά στο θειωμένο δείγμα πιθανολογούν για έναν οίνο με σχετικά μικρή οξειδωτική αστάθεια και πιθανή αναγκαιότητα για λήψη κάποιων ελαφρών προληπτικών μέτρων.

· Μεγάλες αλλαγές στο χρώμα με εμφανές «καφέτιασμα», εμφάνιση θολώματος ή και ιζήματος με παράλληλη υποβάθμιση του αρώματος και της γεύσης του οξυγονωμένου δείγματος σηματοδοτούν έναν ευοξείδωτο ερυθρό οίνο που απαιτεί λήψη άμεσων και δραστικών μέτρων αντιοξειδωτικής προστασίας.

