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	ΠΑΝΕΠΙΣΤΗΜΙΟ ΔΥΤΙΚΗΣ ΑΤΤΙΚΗΣ

ΤΜΗΜΑ ΕΠΙΣΤΗΜΗΣ & ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ
Εργαστήριο : Μικροβιολογίας τροφίμων & Μικροβιολογικής Ανάλυσης
Καθηγητής: 


ΦΥΛΛΟ ΕΡΓΟΥ  (3)
Ονοματεπώνυμο φοιτητή:                                                                              Τμήμα:        ώρα:
Τίτλος άσκησης : ΖΥΜΕΣ – ΜΥΚΗΤΕΣ
Εισαγωγή (150 λέξεις)
Σκοπός της άσκησης:

Α. ΠΕΙΡΑΜΑΤΙΚΑ ΔΕΔΟΜΕΝΑ:
A.1. Στοιχεία δειγματοληψίας:

Α.2. Υπόστρωμα και τεχνική που χρησιμοποιήθηκε:

A.3. Αραιώσεις που πραγματοποιήθηκαν (αιτιολογείστε την επιλογή σας):
Α.4. Συνθήκες επώασης:

Α.5. Δεδομένα δείγματος:
	Στοιχεία προϊόντος
	Αραίωση
	Τρυβλίο
	Αριθμός αποικιών
	Cfu/g ή ml
	Log
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Β. ΕΠΕΞΕΡΓΑΣΙΑ ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΩΝ – ΥΠΟΛΟΓΙΣΜΟΙ :
Γ. ΠΑΡΑΤΗΡΗΣΕΙΣ - ΣΧΟΛΙΑΣΜΟΣ ΑΠΟΤΕΛΕΣΜΑΤΩΝ : (Σύμφωνα με τον πίνακα κριτηρίων ασφάλειας του κανονισμού 2073/2005/ΕC)+ επισύναψη του κανονισμού.
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